
Aurora
& Vito's

Alles was ich mache, mache ich für euch
in liebe Papa

-
Aurora & Vito

Menu
-

Menu
BUON APPETITO

SOMMERSSTRASSE

Vorspeisen
01. bruschetta con
 bufala / burrata

Tomatensoße, Fior di Latte, pikante Oliven, Cherrytomaten, 
 Crema di Parmigiano, Basilikum, Pesto di Basilico, Crema di Balsamico,  

wahlweise mit Mozzarella di Bufala oder Burrata (+1€)

16,90
Unsere Bruschettas nach Art des Hauses laden zum Teilen für 2-4 Personen ein.

Pizza

02. signora margherita
Fior di Latte, Basilikum

03. prosciutto
Fior di Latte, Prosciutto Cotto (ital. Formfl eischschinken), Basilikum

04. pompare pompare
Fior di Latte, wahlweise scharfe oder milde Salami, Basilikum

05. diego tonnretto
Fior di Latte, Thunfi sch-Filet, karamellisierte Zwiebeln, Oregano

06. bresaola
Fior di Latte, Bresaola (getrockneter ital. Rinderschinken), Rucola, 
Grana Padano, Crema di Parmigiano, Crema di Balsamico

07. cosa nostra
Fior di Latte, Parmaschinken, getrocknete Tomaten, Burrata

12,50
15,50
16,90
18,90
19,90

19,90

Unser täglich handgemachter neapolitanischer Teig besteht aus vier Zutaten: 
Weizenmehl aus Neapel, frischer Hefe, Salz und Öl. 

Unsere Pizzen basieren auf unserer hausgemachten Tomatensauce  
oder Sahne Ricotta Creme (Bianco - gekennzeichnet mit weißem Pizzastück).

19,90

19,90

08. lady camorra
 Mozzarella di Bufala, Cherrytomaten, Crema di Parmigiano,
 Grana Padano, Basilikum

09. il padrino
Fior di Latte, frische Trü� el, Trü� elcreme, Kürbiskerne

10. al capone
Fior di Latte, Gorgonzola, Mozzarella di Bufala, Honig, Pinienkerne, Basilikum

11. napoli
Fior di Latte, Salsiccia, Friarielli (ital. Stängelkohl)

12. john gotti
Mozzarella di Bufala, Mortadella, Pistanziencreme, Pistazien 

13. the goat
Fior di Latte, Ziegenkäse, Feigen, Pinienkerne, Datteln, Honig, Basilikum

14. giovanni funghi
Fior di Latte, Prosciutto Cotto (ital. Formfl eischschinken), 

 Champignons, Basilikum

15. salsiccia e scamorza
Fior di Latte, Salsiccia (ital. Schweinswurst mit Fenchel gewürzt), 

 Scamorza (ital. Bü� elmilchkäse), Basilikum

16. viola
Trü� elkarto� elcreme, Fior di Latte, Guanciale, Parmesancreme, 

17. don vito
Fior di Latte, Burrata, Pesto di Basilico, Cherrytomaten, Basilikum

18.  Carmella
Kürbiscreme, Fior di Latte, karamellisierte Zwiebeln, Salsiccia

18,90

19,90
19,90
17,90

20,90
19,90
17,50

17,90

17,90
19,90

20,90
Hier geht‘s weiter



getränke
cola, cola zero
cold brewed icetea
Pfi rsich, Zitrone, Blaubeere, Granatapfel

obstschorlen
Apfel, Rhababer

acqua panna
san pellegrino

2,90
3,90
3,50

2,9/7,5
2,9/7,5

0,20l

0,33l

0,33l

0,25l/0,75l

0,25l/0,75l

bier
peroni Ital. Pils

birra moretti Ital. Lagerbier

3,90
3,90

0,33l

0,33l

wein
lugana
vermentino
rose
primitivo

7,5/32
7/29

7,6/34
8/38

0,15l/0,75l

0,15l/0,75l

0,15l/0,75l

0,15l/0,75l

alle Preise inkl. gesetzl. MwSt.

`

Dessert
19. principessa aurora

Mit Nutella bestrichene, knusprig gebackene Pizza mit 
 Kinder Bueno, Duplo, Kinderriegel und gemahlenen Pistazien

20. tiramisu classico
Mascarpone, Ka� ee, Lö� elbiskuit, frische Früchte und Kakao

21. tiramisu al pistacchio
Mascarpone, Lö� elbiskuit, Pistazien, Pistaziencreme und frische Früchte

22. panacotta
Schlagsahne, Vanille, frische Früchte und hausgemachte Erdbeersoße

23. wochendessert
Wir bieten wöchentlich wechselnde Desserts an, sprechen Sie uns an!

12,50 

8,50 
9,90 
7,90

Unsere Desserts werden jeden Tag frisch hausgemacht.

SOMMERSSTRASSE 19, 40476 DÜSSELDORF

AURORAUNDVITOS | 0211 22 06 9998

Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Service-Personal.
Auf Nachfrage legen wir Ihnen unsere Allergenkarte vor.

allergene

Caffé 
espresso
espresso doppio
espresso macchiato
cappuccino

2,50
2,90
3,50 
3,90

espresso doppio
espresso macchiato

0,18l

4cl

4cl

4cl

4cl

aperitivo & digestivo
spritz Aperol, Limoncello & Meloncello

limoncello
meloncello
pistacchio
arancino Orangenlikör

8,50
3,50
3,50 
3,50
3,50

Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Service-Personal.

verfeinere deine pizza
verdure Champignons, Cherrytomaten, Rucola, Basilikum, Oliven, karamellisierte Zwiebeln, 
getrocknete Tomaten, Friarelli 2,5€

Carne & pesce Prosciutto Cotto 3€ • Salsiccia 4€ • Salami, Salami Piccante 4,5€ • 
Parmaschinken, Mortadella, Thunfi sch-Filet, Guanciale 6€ • Bresaola 7€

formaggi Mozzarella di Bufala 5,5€ • Burrata 6€ • Scamorza, Gorgonzola, Ziegenkäse 3€

toppings Crema di Parmigiano, Pesto di Basilico, Crema di Balsamico, Honig, Pinienkerne, 
Kürbiskerne, Grana Padano, 2,5€ • Frische Trü� el 7€


